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VARIEDAD
50% Garnacha
30% Cinsault
20% Syrah
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ELABORACION
A partir de uvas producidas en zonas especificas,
con unas variedades de uva seleccionadas, unos
rendimientos y unos métodos de vinificacion
extrictamente regulados. La crianza de los vinos se
realiza, en funcion de su denominacién y calidad, en
barricas de roble o cubas de acero inoxidable.
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CRIANZA
En sus lias durante 2 meses antes del embotellado
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NOTA DE CATA
Color rosa palido con reflejos brillantes.
En nariz es legante y delicado con bonitas notas

afrutadas combinada a aromas de lila y de madreselva.
En boca es armonioso y rico, con un bonito equilibro y

de un final a la vez afrutado y especiado.
Ideal para aperitivos, ensaladas, asados, platos
mediterraneos.
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