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VARIEDAD
Tinto fino 100%

ooy

ELABORACION
Todos sus vinos se elaboran exclusivamente a partir
de sus propias uvas. Su viledo se encuentra en
Gumiel de Mercado, a una altitud que oscila entre los
830 m. y los 930 m. sobre el nivel del mar vy sus
suelos se componen de arcilla, piedra caliza, arena y
grava.
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CRIANZA
9 meses en barrica

T

NOTA DE CATA
De color rojo cereza picota con reflejos azulados,
propios de su juventud. Brillante, limpio y con buena
profundidad de capa.

En nariz, es un vino amplio, fresco y con complejidad
aromatica. En su inicio se marca la fruta roja, como las
cerezas y las guindas, junto a la fruta negra, zarzamoras
y grosellas. Se perciben las violetas asi como aromas
ligeramente tostados de su permanencia en barrica de
madera de roble, como el casis, la canela y el coco.
En boca, presenta una entrada sedosa, agradable vy
amplia. Con cuerpo medio-alto y taninos finos. Un paso
en boca fresco pero largo, con sensacion de volumen.

info@elmagatzemdelvi.com
www.elmagatzemdelvi.com





