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Garnacha y Cabernet Sauvignon
PASANAU
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ELABORACION
Su suelo procedente de la erosidon de las rocas
madres de conglomerado de la sierra de Montsant y
su situacién en una loma expuesta a los vientos vy al
sol hacen de ella un lugar idoneo para el vifedo.
La fermentacion se leva a cabo durante 35 dias a
una temperatura controlada de entre 25°C y 282C
como maximo

FINCA PLANETA ﬁASgXi s
— o

14 meses en barrica de roble
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LU IHP;;“;;JW? Presenta un color rojo cereza muy intenso como de

g cellcrpasanau. o capa alta, brillante.

En la nariz tiene muchos rasgos con perfumes muy
diversos, un vino intenso, largo, donde nos aparecen
los cueros, las notas vegetales secas, abundante fruta

negra, el cafe y el tabaco fino de pipa y especies.
En boca entra como la seda inundando rapidamente
todo el paladar, mostrando un caracter amplio, con
cuerpo de paso lento fruta ligeramente almibarada.

Alcohol y acidez adecuado, taninos muy golosos,.
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