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VARIEDAD
Pinot Grigio 100%

S MICHAEL EPPAN
Reer

ELABORACION
Su cultivo se hace en varios vifiedos cerca
del centro del pueblo de San Miguel. La
exposicion es principalmente al sur vy al
sureste, siendo la cosecha en septiembre.
El proceso de vinificacion tiene lugar, tanto
en depdsitos de acero inoxidable, como en
barriles de maderai, combinandose bajo la
maestria del endlogo en marzo.
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CRIANZA
4-5 anos
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NOTA DE CATA
Color amarillo palido con un brillo ligeramente
verde. Un vino intenso y cremoso.
El vino desprende matices de pera madura y
melon.
Un vino noble, equilibrado y con una fina
acidez.
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