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VARIEDAD
Albarifio 100%
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ELABORACION
Tras una cuidadosa vendimia realizada manualmente,
las uvas son llevadas a la bodega lo antes posible
para evitar su oxidacion. Tras una seleccion manual y
el prensado, el mosto es fermentado a baja
temperatura en tanques de acero inoxidable.
Tras una segunda fermentacion "manolactica” se deja
descansar y finalmente antes de su embotellado pasa
por un filtrado "amicrobico”.
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MO// Vino del afio

Tecnologia 124-132
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NOTA DE CATA

Color brillante paja verdoso con reflejos dorados.

Aspecto limpio e intenso. Destaca la caida de la
ldgrima en copa, sefal de vino denso y con caracter.
En nariz de intensidad media alta. Destaca el caracter

frutal con un fondo floral. Aroma complejo, con
muchos matices, muy varietal. Fruta blanca, lacteos,

citricos y mentoles.

En boca es un vino estructurado, amplio que llena la
boca. Equilibrado con cierta untuosidad y frescura.
Gran persistencia final. Sensaciones de manzana,
pifa, hierbabuena, ralladura de limén y minerales.
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