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VARIEDAD
Viura

Bodegas Penafiel

RerCh

ELABORACION
Fermentacion alcohdlica a temperatura
controlada entre 14-18 C durante 15-20 dias

LA FRESCA i
Asl sade mds reo.

CRIANZA

/ j Joven
D.O.C LA RIOJA » h | ¢
— NOTA DE CATA

Amarillo verdoso-pajizo muy brillante.

En nariz se presenta afrutado, destacando
aromas a manzana con un toque citrico, vy
fondo de frutos secos.

Entrada suave y fresca, con ataque persistente,
con una excelente armonia entre acidez vy fruta.

! RIOJA Persistente en boca, destacando excelentes
Denominac; i6n de Origen Calificada . .
recuerdos de frutas de pepita, y un final
agradable.
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