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VARIEDAD
Tinta de Toro

Forel
ELABORACION

Elaborado con uvas seleccionadas en el campo,
primero durante la cosecha y una vez en bodega
a través de una mesa de seleccion.
‘Fermentacion alcohdlica: fermenta en depdsitos
de acero inoxidable de 10.000 kg. a una
temperature controlada y favoreciendo la
extraccion durante 14 dias.

Una vez que la finaliza la fermentacion,
bombeamos y hacemos un battonage con los
hollejos varias veces al dia durante 5 dias.
-Fermentacion malolactica: se realiza en
depodsitos de acero inoxidable en contacto sobre
sus lias finas.
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CRIANZA
Envejecido en barrica de roble francés
durante 4 meses y permeneciendo 8 meses
mas en barrica de roble francés.
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NOTA DE CATA

Envejecido en barrica de roble francés durante 4
meses vy permeneciendo 8 meses mas en barrica de
roble francés.
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