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VARIEDAD
Tempranillo, Merlot y Cabernet Sauvignon
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ELABORACION
La vendimia se realiza en su punto optimo de madurez, en
la frescura de la noche con vendimiadora mecanica para
preservar al maximo su frescor.

Una vez en bodega, la vendimia pasa por una mesa
seleccionadora de grano y posteriormente un suave
despalillado y estrujado.

En la fermentacion alcohdlica se realiza una maceracion
en frio de 60h en atmodsfera inerte para extraer
compuestos aromaticos frutales de la uva. Fermenta 14
dias a una temperatura controlada en depdsitos
troncoconicos.

En la fermentacion malolactica permanece durante 16 dias
en depdsito junto con sus lias, realizandose un suave
battonage para aumentar su volumen en boca.
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CRIANZA
Criado en barrica de roble francés y
americano durante 16 semanas.
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NOTA DE CATA
Color violeta intenso con ribetes color rojo picota.
En nariz, fresco, con aromas a cereza, ciruela y ligeros
togques a pimientos rojos dulces provenientes del
Cabernet y Merlot, todo ello envuelto por un sutil
trasfondo a torrefactos de café, coco, goloso, con una
liegra astringencia final.
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