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VARIEDAD
SENORIO DE Tempranillo 100%
o
ELABORACION
Elaborado con las uvas mas selectas, su
fermentacion malolactica se lleva a cabo en barricas
nuevas de roble francés en las que, posteriormente,
es criado al menos durante 14 meses para, a
continuacion, reposar en botella.
La vendimia se realiza manualmente en los suelos

del Bocos del Duero en Valladolid.
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Color picota oscuro con matices amoratados.
En nariz, aroma intenso a frutos rojos y toques

de vainilla.
Paladar, elegante, goloso, equilibrado y muy
intenso.
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